
 

  

 
 

 

 
 
 
 

Ricciola marinata agli agrumi e pepe rosa  

Maionese di legumi con tagliatelle di sepp ie e quinoa croccante 

Mazzancolla al cocco e lime in pasta kataifi  

 

Picanha di vitello al timo e asparagi confit  

Bignè alle erbe spontanee primaverili  

Quiche Lorraine secondo noi  

 

Risotto verde gaio con gamberi rosa di Mazara del Vallo  

Raviolo casereccio agli asparagi con ragù di faraona di cortile  

 

Capretto dell’ Alpago alle erbe fini con patate al rosmarino  

Sella di vitello al punto rosa con cuore di carciofo  

Misticanza 

 

Sgroppino al frutto della passione  

 

Dolce pasquale 

 

Caffè 

 

 

€ 70,00 a persona 
 

Vini a tavola  
Tai Bianco I .g .t .  Az. Agr.  Ai Gall i  
Cabernet Franc Az. Ag. Gelis i  Antonio  
 

Vino con il dolce  
Prosecco Mil lesimato Dry Conegl iano -Valdobbiadene D.o.c .g .  Az. Ag. Borgo Antico  
 

 
 
*Le portate potrebbero subire qualche modifica secondo la reperibil ità di prodotti stagionali  . 


