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Storione affumicato, caviale, pan brioches e burro da affioro.
Smoked sturgeon, caviar, pan brioches and butter from affioro

Gerducherter Stor, Kaviar, Pfannenbrioches und gerducherte Butter
347

Tartare di storione del Mincio e il suo pregiato caviale, croccante, yogurt ed erba cipollina.
Sturgeon tartare from the Mincio and its fine caviar, fresh and crispy, yoghurt and chives.

Tartar vom Stor aus dem Mincio und sein feiner Kaviar, frisch und knusprig, Joghurt und Schnittlauch.
47

Storione, finocchi, arance, polvere di Caviale, mayo all’arancia.
Sturgeon, fennel, oranges, caviar powder, orange mayo.

Stor, Fenchel, Orangen, Kaviarpulver, Orangenmayo.
34

Dessert a fantasia dello chef
Chef’s fantasy dessert
Fantasie-Dessert des Kiichenchefs
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Bevande escluse. Bevande escluse. / Drinks not included. / Getrinke nicht inbegriffen

1l percorso degustazione viene realizzato esclusivamente per [’intero tavolo.
This tasting is intended for all guests.
Diese Verkostung ist fiir alle Gdste vorgesehen.



Semplicemente uova e tartufi
Simply eggs and truffles
Einfach Eier und Triiffel

L3

Risotto ai tartufi del Monte Baldo e della Lessinia
Risotto with truffles from Monte Baldo and Lessinia

Risotto mit Triiffeln vom Monte Baldo und aus Lessinia
7

Tagliata di bufala “BIO “, patate con buccia, radicchio alla piastra con guanciale,
aceto balsamico “Ricchi” e Tartufi
Sliced "BIO" buffalo steak, potatoes with peel, grilled radicchio with bacon, our own balsamic vinegar and truffles
In Scheiben geschnittenes "BIO" Biiffelsteak Kartoffeln mit Schale, gegrillter Radicchio mit Speck, Balsamico-Essig und
Triiffeln aus eigener Herstellung

Dessert a fantasia dello chef
Chef’s fantasy dessert

Fantasie-Dessert des Kiichenchefs

& T persone

Bevande escluse. Bevande escluse. / Drinks not included. / Getrinke nicht inbegriffen

1l percorso degustazione viene realizzato esclusivamente per [’intero tavolo.
This tasting is intended for all guests.
Diese Verkostung ist fiir alle Gdste vorgesehen.
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Salumi e formaggi “Selezione Relais“, giardiniera e mostarda di nostra produzione, croissant.
Cold meats and cheeses "Relais selection", giardiniera and mostarda of our own production, croissant

Wurst- und Kdsesorten "Relais selection", Giardiniera und Mostarda aus eigener Herstellung, Croissant
1,7,8,9,10,12

Tortello di zucca, amaretti, Grana Padano dei Prati Stabili, burro d’affioro e salvia.
Tortello with pumpkin, amaretti biscuits, Grana Padano cheese from Prati Stabili, affioro butter and sage

Tortello mit Kiirbis, Amaretti-Keksen, Grana Padano-Kdse aus Prati Stabili, Affioro-Butter und Salbei
1,3,7,8

Guancialino di maiale brasato “Ribo"', puré di sedano rapa.
Pork cheek braised in Ricchi red wine, celeriac puree.

Geschmorte Schweinebacke in Ricchi-Rotwein, Selleriepiiree.
7,9

Sbrisolona Mantovana con grappa firmata “Ricchi”
Sbrisolona Mantovana with “Ricchi” branded grappa

Sbrisolona Mantovana mit Grappa der Marke ,, Ricchi“
1,3,7,8
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Bevande escluse. Bevande escluse. / Drinks not included. / Getrinke nicht inbegriffen

1l percorso degustazione viene realizzato esclusivamente per [’intero tavolo.
This tasting is intended for all guests.
Diese Verkostung ist fiir alle Gdste vorgesehen.
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Lasciati sorprendere dal meglio del momento
con un percorso di 6 portate a sorpresa...

...In un viaggio tra le mani dello chef.

Un menu di pit portate, al “buio”, creato sulla base
della cucina tradizionale tra innovazione e
sapienza, con l'aggiunta di ingredienti provenienti
dal territorio e serviti davanti a voi.

Bevande escluse. Bevande escluse. / Drinks not included. / Getrinke nicht inbegriffen

1l percorso degustazione viene realizzato esclusivamente per l’intero tavolo.
This tasting is intended for all guests.
Diese Verkostung ist fiir alle Gdste vorgesehen.



