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Ricciola marinata al frutto della passione
Mazzancolla ai cereali su crema di avocado

Insalata di calamari nostrani guarnita con verdure di stagione

Manzo nostrano salato con asparagi confit
Nido di pasta filo con uovo di quaglia e caprino

Brioches salata con Mangalica e rafano fresco

Risotto scampi di Mazara del Vallo, asparagi verdi di Bibano, “sciopet”
e basilico

Crespelle al grano saraceno con ragt bianco e topinambur

Capretto dei nostri pascoli con patate al rosmarino ' Ay

Sella di vitello alle erbe fini con carciofi :’«

Misticanza

Sgroppino
Dolce pasquale £

Caffe

€ 75,00 a persona

Vini a tavola
Tai Bianco I.g.t. Az. Agr. Ai Galli
Cabernet Franc Az. Ag. Gelisi Antonio

Vino con il dolce :
Prosecco Millesimato Dry Conegliano-Valdobbiadene D.o.c.g. Az. Ag. Borgo Antico

*Le portate potrebbero subire qualche modifica secondo la reperibilita di prodotti stagionali .



